CHAMPAGNE

JEAN MARNIQUET

Departures .
==f Départs EQUILIBRE

ET HARMONIE

CARTE BLANCHE

BRUT PREMIER CRU

Assemblage subtil composé des 3 cépages de notre vignoble. Il réunit
le fruité du pinot noir, la rondeur du pinot meunier et la fraicheur du
chardonnay pour des moments de convivialité en toute simplicité.

70% Pinot Noir / 20% Pinot Meunier / 10% Chardonnay
Avenay Val d’Or , Mutigny, Oger, Verzy ,Verzenay

30% de vins de réserves issus de 2 années différentes
Cuves acier émaillée et inox / fermentation malolactique effectuée.

10 g/l
18 mois minimum.
;gw% Robe or clair, reflets dorés, bulle fine et persistante
Y
/L Expressif de poire, de pomme granny, de viennoiserie et brioche
(@
Ronde et chaleureuse ou la souplesse du pinot Meunier se méle aux
bor o ardbmes de viennoiserie et de fruits blancs.
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